
ラーメン
おぐら屋

出流原町 993-1  ／  TEL 0283-25-1128

S H O P  I N F O

自家製中太ちぢれ麺と澄んだあっさりスープ。
いたってシンプル、これぞ「至高」の一杯。

佐野ラーメン
麺や輝

浅沼町 362-8  ／  TEL 080-5389-4333

S H O P  I N F O

女性店主が青竹打ちしたコシのある麺と、
厳選した国産野菜で仕上げたスープが相性抜群！

手打ち味玉ラーメン
佐野らーめん しまだや

浅沼町 757  ／  TEL 0283-21-0508

S H O P  I N F O

青竹打ちのコシのあるちぢれ麺を追求。
鶏ベースのあっさり醤油スープとの相性が秀逸。

山椒佐野ラーメン
青竹手打ち佐野ラーメン 加州屋

S H O P  I N F O

数種類の醤油を合わせた拘りスープとモチモチの
麺に、爽やかな香りと味わいの山椒がアクセント。

醤油らーめん 琥
佐野らーめん 佐よし

吉水町 675-6  ／  TEL 0283-25-8262浅沼町 754-1  ／  TEL 0283-25-8531

S H O P  I N F O

8 種類の厳選素材を使用した秘伝のタレと
栃木県産豚で仕込んだチャーシューが推しポイント！

ラーメン
青竹手打ちラーメン 麺屋貴

赤坂町 960-30  ／  TEL 0283-21-5007

S H O P  I N F O

“日本一しょうゆ” を使ったこだわりのスープと、
毎日仕込む青竹手打ち麺がベストマッチ！
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移住
佐野らーめん予備校は移住定住の促進が目的の
1つ。そんな予備校を卒業後にラーメン店を開業した
皆さんにせっかくなのでこんな質問をしてみました！

したんです

①仕事でやりがいを感じる時
②佐野市の好きなところ

みなさん、インタビューありがとうございました！

❶お客様からの「美味しかった、また来るよ」
❷冬は暖かく、自然も豊かで都心に近いところ

佐野らーめん　晴れる屋 さん
認証品 ▶ ⑬青竹手打ち佐野らーめん

❶お客様からお客様へ繋がり、笑顔の輪が広がる時
❷情に厚い方が多く、都会な田舎で住みやすいところ

手打ち佐野らーめん 麺屋ブラス さん
認証品 ▶ ㉒潮らーめん

❶麺打ち体験等を通じ、子供たちの笑顔を見た時
❷どこにでも出掛けやすいアクセスの良い立地！

佐野らーめん 佐よし さん
認証品 ▶ ⑪醤油らーめん琥、40手包み佐野餃子

❶「美味しい」のご感想をもらい、更にリピートして頂けた時
❷人の温かさ、優しさ、最高です！

麺屋大円 さん
認証品 ▶ ㉓佐野スタらーめん

❶「佐野でお店を開いてありがとう」と言われる時
❷自然が豊かなところ

福海楼 さん
認証品 ▶ 43福海楼　特製やき餃子

❶常連のお客様が増えたこと
❷落ち着いた雰囲気があり、人々が温かいところ

麺や輝 さん
認証品 ▶ ⑧佐野ラーメン、 38餃子

❶「美味しかったです、また来ます」のお言葉
❷心の温かい人が多く、子育て世代に優しい場所

青竹手打ち佐野ラーメン 加州屋 さん
認証品 ▶ ⑩山椒佐野ラーメン

みなさん！
　教えてくださ～い
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