
冷凍らーめん
一乃胡

大橋町 3234-1
TEL 0283-86-8777

簡単調理でお店の味をご自宅で再現できます。
佐野らーめん、ごまラーメンなど種類もいろいろ！

S H O P  I N F O
さのっ子ラーメン

小竹屋
大蔵町 2932

TEL 0283-22-0408

佐野の名水百選の地下水を使ったこだわりの製麺と、
その麺に適したスープを厳選！

S H O P  I N F O

つるり青竹打ち45 秒生ラーメン
佐野ラーメン 上岡商店

高砂町 2863
TEL 0283-22-0840

45 秒で茹で上がるオリジナルの麺が特徴。
お土産麺として40 年以上のロングセラー商品！

S H O P  I N F O
生ラーメン
ラーメン太七
堀米町 42-3

TEL 0283-21-8448

人気ラーメン店の自家製お土産麺。
コシが強く、自宅でも美味しい食感が楽しめます。

S H O P  I N F O

お土産生ラーメン（３食入り）
佐野らーめん しまだや

浅沼町 757
TEL 0283-21-0508

めずらしい生麺！スープの他に、チャーシュー・
メンマ・ネギの具材つき。

S H O P  I N F O
麺の城山 佐野生ラーメン

城山製麺
堀米町 1122-7

TEL 0283-22-3510

麺には佐野の名水百選の地下水と最高級小麦粉を使用。
さっぱり醬油味、コクのある味噌味の 2 種類の味が楽しめます。

S H O P  I N F O
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※商品サイズによって、醤油・味噌・塩・冷やしとバリエーションいろいろ

佐野餃子

“当たり前”になっていると、それ自体の個性や特徴になかなか気づかないもの。
佐野市民にとっての“当たり前”、それは…
・餃子はラーメン屋さんでラーメンとセットで食べること
・「ラーメン＋餃子3個でお腹いっぱい」がわりとあるあるであること
そう、佐野市民にとってラーメンのお供と言えば「餃子」であり、３個で満足できるほど
佐野市の「餃子」は大きめサイズが多いのです。
どのお店も、ラーメンにだって負けないこだわりで情熱込めて毎日餃子を仕込んでいます。
ラーメンと同じくらい、各店の特徴を噛みしめながらご堪能ください。
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