
大きめ餃子の
ルーツはここにあり！？
大きさの秘密…ルーツを探ると市内の
有名店「おぐら屋」さんに辿り着く。
店主に話を伺うと、大きい理由は
『最初に作った人の手が大きかった
から』と、なんとも素朴でほほえましい
回答が。
餃子が家庭料理ではなく中華料理屋
などのお店で食べられるものだった
時代に、きっとそのお店で誕生した
人気者の大きな餃子が、その周辺で
スタンダードなサイズとして広まって
いったのかもしれない。
※写真は「おぐら屋」さんの餃子です。

餃子
佐野らーめん いたる

北茂呂町 1-5
TEL 0283-55-6608

野菜たっぷりでキャベツの歯ごたえや甘みが
感じられる手作り餃子。手間暇かけて、毎日手作り！

S H O P  I N F O
餃子
一乃胡

大橋町 3234-1
TEL 0283-86-8777

野菜餡がたっぷり詰まった手作りの肉厚ジャンボ餃子。
肉まんのようにかぶりついてお召し上がりください！

S H O P  I N F O

焼餃子
らーめん大金
大橋町 3229-７

TEL 0283-23-1989

皮も餡も毎朝仕込むフレッシュ感あふれる餃子！
豚ひき肉と国産キャベツ・ニラがギュッと詰まった
ボリューミーながらもヘルシーな一皿！

S H O P  I N F O S H O P  I N F O
餃子
麺や大山
奈良渕町 302

TEL 0283-86-7870

国産豚ひき肉と佐野産の野菜を使い「鮮度」にこだわった
手作り餃子。皮は厚めで肉汁ジューシー！

餃子
麺や輝

浅沼町 362-8
TEL 080-5389-4333

風味豊かなモチモチの皮と、ジューシーで
味わい深い餡のハーモニーをご堪能ください。

S H O P  I N F O
佐野餃子

佐野らーめん きらく
石塚町 2432-2

TEL 0283-25-1327

あふれ出るの肉汁のジューシー感と、もちもちとした
皮の食感がくせになる１皿。

S H O P  I N F O
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ぎょうざ
永華 佐野店
富岡町 371-3

TEL 0283-21-5425

70gと大迫力ながらも、食べた時の舌ざわりに
こだわった自信作！モチモチの大きな皮で、
豚ひき肉と野菜の餡を丁寧に手包みしています。

S H O P  I N F O

餃子
おぐら屋

出流原町 993-1
TEL 0283-25-1128

もちもちの皮の中には、キャベツとニラがたっぷり！
野菜の甘みが感じられ、５個でもサッパリと完食。

S H O P  I N F O

手包み佐野餃子
佐野らーめん 佐よし

吉水町 675-6
TEL 0283-25-8262

野菜たっぷりの餡をもちもちの皮で毎日手包み。
愛情もたっぷり詰まった1 皿をラーメンと一緒にぜひ！

S H O P  I N F O

ほぼ実寸。
ほぼ実寸。32 33 34

35 36 37

38 39 40

＼１個 75ｇ／

※自家製の特製ラー油でピリ辛に味変も◎
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