
いもフライ

名水コーヒー 佐野らーめん 地酒

蒸かしたジャガイモをひと口サイズにカットし、
串に刺し衣をつけて揚げ、フルーティーなソース
をた～っぷりかけた、シンプルで素朴ながらも
他では味わえない食べ物。まさに佐野市のソウ
ルフード！お店ごとに少しずつ個性があるので、
ぜひお気に入りの１本を見つけてみてください。

いもフライ
佐野のソース文化× なつかしさ

佐野市の新名物として2018年に誕生！
地元のソース文化を活かしたピリッとスパイシーな
ソース味の黒いから揚げは、子供たちの未来を見据
えて開発された佐野市オリジナルのグルメです。

佐野黒から揚げ
佐野のソース文化 × あたらしさ

佐野らーめん 地酒地酒名水コーヒー

佐野市の水道水は…なんと、すべて地下水！
「佐野と言えば佐野らーめん！」のイメージが強いかもしれません。
おいしいラーメンに欠かせないもの、それは「水」です。実は、佐野のラーメンが美味しい
理由の1つが「佐野の恵まれた水資源」と言われています。
出流原弁池を源とする地下水は日本名水百選に選ばれており、佐野に移住した人たち
からも「佐野はお水が美味しい」と好評です。
そんな綺麗で美味しいお水から作られた、麺、スープ、コーヒー、地酒など佐野ならではの
美味しい文化が根付いているのです。

佐野黒から揚げ

佐野黒から揚げ
フライドチキン カメヤマ

植上町 1756
TEL 0283-23-2279

1971 創業以来、地元常連客が集まるお店。
子どもから大人まで楽しめる味。
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佐野黒から揚げ
合同会社 e 街佐野奉行所

天明町 2707
TEL 070-8580-9696

電子レンジだけでご自宅でも簡単調理！
学校給食でも提供される、メディア注目の商品。
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佐野黒から揚げ
ジャムセッション
天神町 797

TEL 070-8553-4714

地ソースと、ふんだんに生姜を使った
スッキリした味わいが特徴！
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黒から揚げ
ラーメン太七
堀米町 42-3

TEL 0283-21-8448

しみたソース味＋香り＋カリカリ食感がクセになる１品。
ラーメンのお供にどうぞ！
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佐野黒から揚げ
紬 tsumugi
大町 2993-9

TEL 0283-22-1066

地ソースとスパイスを使った、カリッとスパイシーな唐揚げ。
子供にも、お酒のおつまみにも◎
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佐野黒から揚げ
からあげ屋チキン坊 佐野店

石塚町 1024-1
TEL 0283-25-4848

独自の黒ダレ（ソース）に漬け込んだ、
コクのあるジューシーな唐揚げ！
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